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POZEGNANIE ZIMY
Stomiany chochole zwigzany powrozem,
do$¢ sie nameczytes$ 1 $niegiem 1 mrozem!
Marzanko!... Marzanko!... zimy kolezanko!
Do widzenia tyzwom, 1 nartom, 1 sankom!

Wedrujemy z tobg do glebokiej wody...
Utopimy ciebie- niech juz sptyng lody!

Juz wiosenne stonko wzbija si¢ po niebie,

w tej wezbranej rzece utopimy ciebie!
Marzanno!... Marzanno!... Ty zimowa panno!
Juz si¢ wiosna budzi gwiazdeczka zaranng!...

Maria Kownacka

Wiosenne nowiny i nowinki.

Jak dawniej obchodzono Wielkanoc.
Wielkanocne przystowia.
Wykreslanka.

Urodziny Marchewki.

Marchewkowa kuchnia.

Zaproszenie- jak je poprawnie napisac.
J. angielski- kolorowanka
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--- Siédemka z klasg---

WIOSENNE NOWINY | NOWINKI
Teraz jest przedwio$nie — dnia coraz wigcej przybywa. 21 marca dzien bedzie rowny nocy
— od tej chwili zaczyna si¢ wiosna.

Wesola pierwsza nowina — zakwitla w lesie leszczyna!

Szukajcie wigc kwiatkow, ale takich z ptatkami nie znajdziecie. Mamy za to
bazie i drobne paczki z czerwonymi niteczkami. To sg wlasnie leszczynowe
kwiatki. Kiedy zawieje lekki wietrzyk zdmuchnie z nich obtoczki zottego
pytku. A jesienig znajdziemy na leszczynach orzechy laskowe!
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Na wierzbie takze zakwitty bazie. Najpierw byty
siwe, a potem z6tte od ztotego pytu. Nie tamcie
wierzbowych galezi z baziami, bo zniszczycie
owadom pierwszy po zimie wiosenny pokarm. Do ,,stodkie;j
stotdéwki” leca pierwsze motyle, muchy i pszczoty.

LU ARG SR =

W lesie zakwitty fioletowe sasanki.
Ich kwiaty, todyzki i listki otulone
sg gestym kozuszkiem z wloskow. Wioski te chronig delikatne
rosliny przed zimnem.

Zmarzni¢ty ziemi¢ przebit takze
przebisnieg 1 zakwitl bialym
dzwoneczkiem. W swojej cebulce
pod ziemig zebrat tyle pozywienia,
Ze moze pierwszy powita¢ wiosne!

Przebisniegi, $niezyce, przylaszczki 1 zawilce sg chronione! Nigdy nie zrywajcie 1 nie
kupujcie tych roslin! One sg 0zdobg naszych lasow na przedwios$niu — pamigtajcie!!!

Ogrodowy lub parkowy krzew
nie ma jeszcze listkéw, za to
caty krzew obsypany jest
z6ttymi kwiatami. To forsycja.

Wyzej w gorach, lezy jeszcze
$nieg, a na halach 1 pastwiskach
\ zakwitly juz fioletowe krokusy ,
ktore pierwsze zwiastujg tu
wiosng.




--- Siédemka z klasg---

Wesola druga nowina — powracajg z dalekich wedréwek
pierwsze ptaki!

Ledwo si¢ obrdcito ku wiosnie powrdcit do nas skowronek. Ten
szary polny ptaszek, upstrzony bragzowymi plamkami wtapia si¢
w kolor zaoranego pola, wsrod ktorego wije gniazdko. A potrafi
tak $wietnie ukry¢ gniazdo w trawie albo w zbozu, ze tatwiej na
nie nastapi¢ niz je wypatrzy¢. Skowronek zywi si¢ owadami i
nasionami. Spiewa w locie, kotujac coraz wyzej nad polem.

Pliszka siwa cho¢ ma tylko trzy kolory: szary, biaty i czarny
posiada na gtowce §liczng czarng czapeczke, szary
kubraczek, czarny krawacik i biate policzki. Biega zgrabnie,
kiwajac dhugim ogonkiem. Gniazdo wije w starej wierzbie, w
stosie gatezi, w belkach pod mostem i w starych murach.
Wystane jest trawa, mchem, korzonkami i wymoszczone
wlosiem. Pliszka potrafi §wietnie polowac. Najwiecej tepi
muchy i1 komary. Ogromnie tez smakujg jej robaki i owady
wykopane i wyorane z ziemi.

Idac na spacer mozecie zauwazy¢ na olszy uwijajace si¢ cale
stadko zgrabnych zielonkawozottych ptaszkdéw upstrzonych
czarnymi plamkami. To wtasnie czyzyk. Jego przysmakiem sg
szyszeczki olszy, a konkretnie jej nasionka. W kwietniu
wszystkie czyzyki opuszczaja olsze 1 lecg do lasow iglastych .
Tam wysoko, wysoko ... na jodtach lub §wierkach wija z

. § korzonkow, mchu pigkne gniazda wystane welna 1 przedza
gasienic.

Wesola trzecia nowina — budzi sie ze snu zwierzyna!

Spod stosu zeschtych lisci wygramolit si¢ chudy jak szczapa jez.
Tylko kolce stercza mu na grzbiecie jak szczotka. Nie jadt
» | prawie pot roku. Weszy ryjkiem — rusza na polowanie! Bedzie
A zjadat chrzaszcze, Swierszcze, §limaki, dzdzownice, w¢ze,
& myszy, zaby, a nawet ropuchy.

Na polu, w kotlinkach siedzg ukryte mate puchate kulki
—to mtode zajgczki. Czekaja na swoja mame, ktora
szuka pozywienia 1 wrdci nocg. Matych zajaczkow nie
zabierajcie do domu, bo tylko zajecza mama potrafi je
wychowac¢ 1 nakarmic.



--- Siédemka z klasg---

swierkowych mama wiewidrka karmi mlekiem 1 otula
swoim puszystym futerkiem Slepe 1 nagie wiewioreczki.

Stonko mocnie;j
| przygrzatoi ... oto
| obudzily si¢ zaby.
{ Teraz wychodzg ze

swoich kryjowek,
gdzie si¢ schowaly przed zimg. Gramolg si¢ z mulu na
dnie stawow, spod kamieni, z r6znych szczelin 1 dziur
pod korzeniami drzew, gdzie spaty przez calg zime.
Teraz zaby sktadaja w sadzawce skrzek, czyli zabie jaja
w galaretowatej ostonce.

Na przedwio$niu pogoda bywa r6zna. Czasem plata figle, czasem nam pomaga. Czasami
mréz ustepuje, a niekiedy po stonecznych, cieptych dniach nadchodza mrozne. Prawdziwa
marcowa pogoda. O marcu przystowie mowi: ,,W marcu jak w garncu”, ze niby ciagle
deszcz si¢ zmienia ze stoncem, jakby w garnku bulgotata woda.

Mistrz stowek
Z liter podanego stowa sprobuj utozy¢ 5 innych wyrazéw 1 wpisz je w miejsce kropek.
Dobrej zabawy!




--- Siédemka z klasg---

W domu rozpoczynaja sie wielkie porzadki, ozdabianie jaj, pieczenie ciast. Swieta
zblizaja si¢ przeciez!

Opowiemy Wam, jak dawniej obchodzono Swigta Wielkanocne. Przeczytajcie.

| Wielki Tydzien byt czasem porzadkowania nie tylko domoéw, ale i wlasnego wngtrza.

~ Swigcono wode i ogien, przygotowywano jaja wielkanocne. Po wielkim sprzataniu domy i
obejscia ozdabiano kwiatami w doniczkach i zielonymi gatagzkami, malowano szlaczki na
$cianach, przyklejano malowanki na papierze. Pod sufitem zawieszano pajaki ze stomy,
 wydmuszek, kolorowych papierow i piorek Porzadki konczyty si¢ najpdzniej w Wielki

i G . Wiorek.

a

W Wielki Czwartek i Wielki Piatek gospodynie
przygotowywaly swiagteczne potrawy. Po domach snuty si¢ zapachy
pieczonego chleba, ciast, rozmaitych mie¢s, wedzonych kietbas,
gotowanych szynek, bigosu i pieczonych bab drozdzowych.

W Wielki Pigtek nie wolno byto wprawdzie pracowaé¢ w polu, ale w
gospodarstwie nalezalo wykona¢ wiele czynnosci, ktore miaty
zapewni¢ urodzaj.

W Wielka Sobote odbywalto sie $wigcenie potraw — poczatkowo w
domach, poniewaz ksigdz swiecil wszystko, co zostalo przygotowane
przez gospodyni¢. A jadla byto bardzo duzo. P6zniej wierni zaczgli

. przychodzi¢ ze ,,$wigconym” do kosciola, i tak pozostato do dzisiaj.

+ Wracajac z kosciola starali si¢ wypedzi¢ wszelkie ,,zt0” z

| gospodarstwa obchodzac dom trzy razy, zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

W Niedziele wielkanocng dzwony koScielne brzmig w szczeg6lny sposob, oznajmiajgc zmartwychwstanie
Chrystusa. Do stotu zasiadano rano, dzielac si¢ ,,Swigconym” i sktadajac zyczenia wszelkiej pomyslnosci i
zdrowia. Na stole wielkanocnym krolowato jajko — symbol poczatku i1 Zrodio Zzycia. Na wsi panowat takze
zwyczaj obdarowywania si¢ pisankami lub zabawy jakami zwanej inaczej ,,wybitka”. Polegata ona na
toczeniu po stole pisanek lub kraszanek i stukaniu nimi o siebie. Sthuczone stawaty si¢ wtasnoscia
posiadacza nienaruszonej pisanki. W niedziele wielkanocng dzieci wyruszaty w poszukiwaniu darow, ktore
jak wierzyly przyniosty im wielkanocne zajaczki.

W Poniedzialek wielkanocny o $wicie gospodarze (na potudniu
Polski czynig to do dzi$) kropili swoje pola wodg $wiecong, modlili
sie 1 wbijali w ziemig¢ krzyzyk z palm, aby zapewni¢ urodzaj oraz
ochroni¢ zasiew przed gradem. W tym dniem zwigzany jest takze
obyczaj zwany $migusem-dyngusem lub lanym poniedziatkiem.
Nikomu nie mégt uj$¢ na sucho. Wsrdd piskow 1 §miechu najchetniej
urzgdzano dyngusa tadnym i

| lubianym pannom. Ta z dziewczat,
ktora nie oblano wiadrem albo nie wrzucono chociazby do koryta do
pojenia bydta, czuta si¢ obrazona.

L A chodzenie z kurkiem po dyngusie (poczatkowo zywy kogut, potem
wypchany ptak, drewniany, upieczony z ciasta lub ulepiony z gliny) miato
zapewni¢ odwiedzanym rodzinom zdrowie i pomy$Inos$¢.
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--- Siédemka z klasg---

Komu $wigta, to $wigta,
a brzuch zawsze 0 glodzig pamigta.

@dy na dzwony wiglkanoeng pada,
suchosé nam przez cate lato wiada.

Deszez na Wielki Piatek
napycha Razdy Ratek.

Gdy Wielki Pigtek ponury,
Wiglkanoe bgdzig bez chmury.

Gdy mokro w Wielkg Niedzielg,
rok si¢ sucho éciglg.

ady w Wielka Niedzielg pogoda,
bedzig w polu uroda.
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--- Siédemka z klasg---

Wykresl symbole, ktore nie pasuja do $wiat wielkanocnych. Pozostate wyszukaj w diagramie 1 wykresl.
Wszystkie wyrazy wpisano poziomo, pionowo, od tytu lub ukos$nie. Dla utatwienia zaznaczono juz jedno
stowo. Pozostale litery z rzgdow poziomych przepisz do tabelki i odczytaj.
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--- Siddemka z klasg---

Na marchewki urodziny
zeszty wszystkie si¢ jarzyny.

A marchewka gos$ci wita
I 0 zdrowie grzecznie pyta.

Kartofelek podskakuje,
Burak z rzepka juz tancuje.

Pan kalafior z krotka nozka
Biegnie szybko za pietruszka.

Kalarepka w kacie siadta
Ze zmartwienia az pobladta.

{

Tak si¢ martwi, ptacze szczerze,
Nikt do tanca jej nie bierze.

g ”~ k
. oy
Wtem pomidor nagle wpada, d ' = Y
Kalarepce ukton sktada. ¢ 1 g‘\ a1l
-y
Moja droga kalarepko N y 1
Tanczze ze mna, tanczze krzepko. - b ; '
)

Wszystkie pary jarzynowe h ’ ]%

Juz do tanca sg gotowe.

Gra muzyka, to poleczka,
Wszyscy tancza juz w kéteczkach.

Potacz kolejne litery alfabetu, pokoloruj obrazek.

W marcu swoje $wigto obchodzi Marchewka. PostanowiliSmy uczci¢ jej kolejne urodziny
1 przygotowaliSmy przepisy dla solenizantki. Mozecie zrobi¢ pyszne potrawy z marchewka w roli gldwnej,
np. suréwki, ciasto marchewkowe, babeczki marchewkowe, satatk¢ jarzynowa, soki itp.

Przepis z Inernetu na najlepsze ciasto marchewkowe
Skladniki:

- 300 g marchewki

- 3 jajka (w temp. pokojowej)

- 180 g cukru

- 3/4 szklanki oleju

- 250 g maki

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1/2 tyzeczki przyprawy do piernika

- 1/2 tyzeczki cynamonu

Jajka ubijamy na wysokich obrotach. Stopniowo dodajemy cukier, caty czas miksujemy. Wlewamy olej,
zmniejszamy obroty miksera. Wsypujemy suche sktadniki: make, przyprawe do piernika, proszek

do pieczenia oraz cynamon. Lekko mieszamy za pomoca trzepaczki.

Dodajemy takze starta marchewke na najmniejszych oczkach tarki. Cato$¢ mieszamy trzepaczka lub
miksujemy na matych obrotach miksera.

Przelewamy ciasto do tortownicy (u mnie o $rednicy 24 cm). Piec przez 45 minut w temp. 180 stopni (géra
dot, bez termoobiegu). Ciasto odstawiamy do catkowitego wystudzenia. Wierzch ciasta mozna posypac
cukrem pudrem.




Przepis Liliany Sambor z klasy 11 a na muffiny
marchewkowe z orzechami. 12 sztuk
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Skladniki:

- 3 $rednie marchewki

- Y5 szklanki oleju

- 1 szklanka mleka

-1 jajko

- 2 lyzki masta orzechowego

- 2 szklanki maki

- 2/3 szklanki cukru

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1 tyzeczka sody oczyszczonej

- 1 tyzeczka cynamonu

- 1 tyzka cukru waniliowego

- 100g orzechow wtoskich

Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni. Marchewki
obrac i zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach.
Dodac¢ olej, mleko, jajko oraz masto orzechowe i
wymiesza¢. Do drugiej miski wsypa¢ sktadniki
suche wymiesza¢. Doda¢ posiekane orzechy tak
aby 1/3 zostata do posypania na wierzch. Suche
sktadniki wsypa¢ do mokrych 1 wymieszac. Piec
25 minut.

Przepis z klasy Marty Juralowicz z klasy 11 a na
muffiny marchewkowe z orzechami. 12 szt.

Skladniki:

- 4 duze marchewki

- 11 %4 szklanki maki

- 1 tyzeczka sody 0czyszczonej

- szczypta soli

- 11" tyzeczki cynamonu

- 3 ptaskie tyzki cukru

- 3 jajka

- % szklanki oleju

Piekarnik rozgrza¢ do 180 stopni. Marchewke
zetrze¢ na drobnych oczkach tarki. Suche
sktadniki (maka, cukier, cynamon, soda)
wymiesza¢ w jednej misce. Jajka wczesniej
rozbetta¢, dzigki temu beda lepiej rozmieszane.
Do sktadnikow suchych doda¢ jajka, olej i
marchewke. Wszystko doktadnie wymieszac.
Mase natozy¢ do foremek 1 fruuu do piekarnika na
25 minut.

Dnia 21 marca w Klasie 1A $wigtowalismy kolejne urodziny marchewki. Babeczki marchewkowe to
jeden z ulubionych deseréw dzieci i nie tylko. Dlatego postanowiliSmy przygotowac dla solenizantki
babeczki z marchewka w roli gtéwnej. Najpierw na podstawie rysunku graficznego

ustalili$my jakie sktadniki sg potrzebne do wykonania babeczek.

BABECZK|

MARCHE

E WK OWE




--- Siédemka z klasg---

Nastepnie przygotowalismy dwie miski. Do jednej przesialiSmy make razem z proszkiem do pieczenia, soda
oraz z przyprawami. A w drugiej, wickszej misce wymieszali$my za pomoca miksera na wolnych obrotach
olej, jajka, cukier, tarta marchewke. PolaczyliSmy ze sobg suche i mokre sktadniki oraz doktadnie
wymieszali$my. Mas¢ wylozyliSmy do papilotek umieszczonych w formie. Reszte pracy zrobity panie
kucharki. Nastawity piekarnik na 180 °C i upiekty nam babeczki.

Babeczki marchewkowe wyszty lekkie, wilgotne 1 bardzo smaczne. Idealnie smakuja rowniez nast¢pnego
dnia wigc $mialo mozna je zabra¢ do szkoty czy pracy.

Jesli kto$ chee zrobi¢ zaproszenie na urodziny Marchewki lub z innej okazji, to moze zerkna¢ jak poradzili
sobie wasi koledzy i kolezanki z klasy IIA.
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--- Siédemka z klasg---

Zaproszenie to krotka forma pisemna, ktorej zadaniem jest poinformowanie adresata, ze nadawca
zaprasza go do przyjscia w jakie$ miejsce. Zwyczajowo zaproszenia dotycza sytuacji z zycia osobistego —
przyje¢ urodzinowych, slubéw, wesel, komunii. Mozna spotkac¢ si¢ takze z zaproszeniami bardziej
oficjalnymi, na ré6znego rodzaju uroczystosci formalne, np. na odczyt, na wernisaz sztuki, na otwarcie
wystawy fotografii. Czasem w zaproszeniach mozna spotkaé si¢ z prosba o potwierdzenie przybycia —
dotyczy to gtownie zaproszen na duze imprezy, gdzie liczba gosci jest wazna, np. wesela czy przyjecia
komunijne.

Elementy zaproszenia

FORMULA
GRZECZNOSCIOWA

ADRESAT

Serdecznie Zapraszam

OKAZJA Anne i Bogdana Kolaskich

- ' MIEJSCE
Przyjecie urodzinowe - WYDARZENIA

z okazji moich piedziesiatych urodzin,
fore odbedzie sie dnia 23.04.2013
w Restauracji Kuznia.

CZAS
NADAWCA
Przyjecie zacznie sie o godzinie 19.
Zabawa bedzie do biatego rana.
Serdecznie zapraszam, Prosze o potwierdzenie
przybycia.
PROSBA

O POTWIERDZENIE i vrmie




--- Siédemka z klasg---
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Pokoloruj obrazek.

8
1- yellow 4- red 7- dark green 10- purple
2- orange 5- grey 8- blue 11- brown
3- pink 6- green 9- dark blue 12- black



